





Antipasti

Appetisers
Crostini ai fegatini € 8,00

Crostini with livers

Caprese € 8,00

Caprese salad

Antipasto Taverna € 10,00

Taverna appetiser

Bruschetta con pomodoro fresco
e prosciutto di parma € 10,00

Bruscheta with fresh tomato and Parma ham

Selezione di affettati misti € 10,00

Selection of mixed cold cuts

Insalata greca € 10,00
Greek salad

Tagliere della Taverna € 15,00

Tavern cutting board



Primi
First courses

Tagliatelle al ragn € 9,00

Tagliatelle with meat sauce

Orecchioni di ricotta e erbe
con burro e salvia € 12,00

Orecchioni of ricotta and herbs with butter and sage

Tortelli di patate al ragt bianco € 12,00

Toreelli of potatoes with white meat sauce

Cappelletti con prosciutto e radicchio € 12,00

Cappellewt with ham and red latuce

Cappelletti con crema di parmigiano € 12,00

Cappelletti with parmigiano cream

Gnocchetti di ricotta e zafferano
con cacio e pepe € 12,00

Gnocchetti of ricotta and saffron with cheese and pepper

Bis di primi (minimo 2 persone) € 15,00

is Of first courses (minimun for 2 persons
Bis of furst courses ( Jor 2 persons)

Spaghetti cacio e pepe € 15,00
(minimo 2 persone su prenotazione)

Spaghetti with cheese and pepper (minimun for 2 persons by reservation)

In stagione tartufo

When in season, we also include truffles



Secondi

Second courses

Padellata di salsiccia e patate € 10,00

Sausage and potato pan

Costoline piccanti alla griglia € 12,00
Grilled spicy ribs

Castrato € 15,00

Grilled neutered mution

Coniglio alla Savini € 15,00

Savini rabbu

Arrosti misti (la domenica su prenotazione) € 15,00

Mixed roasts (on Sunday by reservation)

Tagliata di Scottona al sale grigio e rosmarino € 20,00

Sliced Scottona with grey salt and rosemary

Tagliata argentina/danese € 22,00
(a seconda della disponibilita)

Sliced argentinian/danish (depending on availabilivy )
& 74 '8 g



Contornt
Side dishes

Insalata mista € 5,00
Mixed salad

Patate al Rosmarino € 6,00

Rosemary potatoes

Spinaci saltati con aglio olio e peperoncino € 6,00

Spinach with garlic, oil and chilli

Melanzane della Taverna € 6,00

Taverna eggplant



Dolci

Desserts

I dolci sono di nostra produzione,
pOSsono variare tutti 1 giorni
secondo la stagionalita delle materie prime
e alla reperibilita dei prodotti locali.

Desserts are made by us and could vary everyday
according to the seasonality of our raw materials

and the availability of local products

€ 5,00 / 6,00



Pizze

Schiacciatina € 3,00
Marinara € 5,00

pomodoro, aglio, origano / womato sauce, garlic, origan

Biancaneve € 5,00

mozzarella / mozzarella

Margherita € 6,00

pomodoro, mozzarella, origano / zomazo sauce, mozzarella, origan

Napoli € 7,00

pomodoro, mozzarella, acciughe / womato sauce, mozzarella, anchovies

Funghi € 7,00

pomodoro, mozzarella, funghi / comaio sauce. mozzarella, mushrooms

Speck € 7,00

pomodoro, mozzarella, speck / comato sauce, mozzarella, speck

Gorgonzola € 7,00

pomodoro, mozzarella, gorgonzola / comato sauce, mozzarella, blue cheese

Carciofi € 7,00

pomodoro, mozzarella, carciofi /' zomato sauce, mozzarella, artichokes

Salame piccante € 7,00

pomodoro, mozzarella, salame piccante / zomato sauce, mozzarella, spicy salami

Romana € 7,50

pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi /tomato sauce, mozzarella. anchovees. capers

Radicchio e grana € 7,50

pomodoro, mozzarella, radicchio, grana / comazo sauce, mozzarella, red lauuce, parmigiano



Funghi e salsiccia € 7,50

pomodoro, mozzarella, funghi, salsiccia / zomato sauce, mozzarella, mushrooms, sausage

Tonno ¢ cipolla € 7,50

pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla /' comazo sauce, mozzarella, tuna, onion

Melanzane ¢ scamorza € 7,50

mozzarella, melanzane, scamorza / mozzarella, eggplants, smoked cheese

Speck e gorgonzola € 8,00

mozzarella, speck, gorgonzola /' mozzarella, speck, blue cheese

4 formaggi € 8,00

mozzarella e formaggi / mozzarella, cheeses

Rione Piazza € 8,00

pomodoro, mozzarella, patate, rucola, grana
tomato sauce, mozzarella, potatoes, rocket, parmigiano

Ortolana € 9,00

pomodoro, mozzarella,melanzane, peperoni, radicchio, pomodorini
tomato sauce, mozzarella, eggplants, peppers, red lattuce, cherry tomato

Contadina € 9,00

pomodoro, mozzarella, funghi, cipolla, pancetta
tomato sauce, mozzarella, mushrooms, onion, bacon

Capricciosa € 9,00

pomodoro, mozzarella, carciofi, prosciutto cotto, funghi, olive
tomato sauce, mozzarella,artichokes, baked ham, mushrooms, olive

4 Stagioni € 9,00

pomodoro, mozzarella, 4 stagioni / comato sauce, mozzarella, four Seasons

Funghi e crudo € 9,00

pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, funghi
lomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms



Pizze Speciali
Special pizzas
Cacio ¢ pepe € 8,00

mozzarella, pecorino romano, pepe / mozzarella, cheese, pepper

Regina € 9,00

pomodoro, mozzarella di bufala, basilico / comaco sauce, bufala mozzarella, basil

Trevigiana € 9,00

mozzarella, radicchio, gorgonzola, noci / mozzarella, red latuce, blue cheese, nuts

Pere € 9,00

gorgonzola, cipolla, pere, pepe / blue cheese, onion, pear, pepper

Pesto € 9,00

mozzarella, pesto alla genovese, olio, pomodorini, basilico
mozzarella, pesto, oil, cherry tomawes, basil

Atomica € 10,00

pomodoro, mozzarella, gorgonzola, cipolla, salame piccante
tomato sauce, mozzarella, onion, blue cheese, spicy salami

Montanara € 10,00

pomodoro, mozzarella, speck, funghi, scamorza
tomato sauce, mozzarella, speck, mushrooms, smoked cheese



Bufala € 10,00

mozzarella di bufala, olio, pomodorini, rucola, radicchio
Bufala mozzarella,oil, cherry tomatoes, rocket, red lattuce

Gustosa € 10,00

mozzarella, ricotta, salame piccante, pomodorini, grana
mozzarella, ricotta, spicy salami, cherry tomatoes, parmigiano

Tartufata € 10,00

pomodoro, mozzarella, salsa tartufata, fontina, peperoni
tomato sauce, mozzarella, truffle sauce, cheese, peppers

Taverna € 12,00

pomodoro, mozzarella, funghi, acciughe, gorgonzola, prosciutto crudo
lomato sauce, mozzarella, mushrooms, achovies, blue cheese, ham

Bustina € 12,00

pomodoro, mozzarella, carciofi, pancetta, funghi, scamorza

lomato sauce, mozzarella, artichokes, bacon, mushrooms, smoked cheese

Tartufo € 12,00 / 15,00

mozzarella, tartufo nero / tartufo bianco / mozzarella, black/white trufjle

Supplemento ingredienti € 1,00

ingredients supplement



Bevande alla spina

Druft drinks

prccola / small media /' medium litro / liter
Coca Cola € 3,00 € 4,00 € 9,00
Cola
Birra Bionda € 3,00 € 5,00 € 10,00
Blonde beer
Birra Rossa € 3,00 € 5,00 € 10,00
Red beer

Brasserie d’Achouffe doppio malto 33 cl. € 6,00

Double malt

TGO = ¢ THAZRDE~

Vini della Taverna

Tavern wines

calice / glass 1/4 L 1721 A

Vino Bianco Frizzante € 3,00 € 4,00 € 6,00 € 10,00

Sparkling white wine

Vino Rosso €3.00 €400 €6,00 €10,00
Sangiovese LU.VA.

Sangiovese red wine LU.VA.



Bar

Caffe (al tavolo) € 1,50
Coffee (at the table)

Liquori Nazionali € 3,50

National ligueurs

Liquori Esteri € 4,00

loreggn ligueurs

Grappe € 3,50/4,50

Grappa

Grappe riserva € 5,00

Reserve grappa

Amari € 3,50

Bitter

Whisky fino a 12 anni € 4,00

Whisky up to 12 years

Whisky oltre i 12 anni € 6,00/8,00
Whisky over 12 years

TG D= ¢ TRARIOE~

Bibite € 3,00

Drinks
1721 A

Acqua minerale €1,00 €200

Gassata/Naturale
Sparkling /Stll mineral water

TGO ¢ THARICOL~

COPGITO Service fee € 2,50 Pane zread € 1,50



...1 nostri fornitori

Lour :)'[1/}/)/[(’/?)’

1l nostro pane / our bread

FORNO VISANI
Via Fabroni, 2 - 47019 Tredozio (FC)
tel. 0546.943959 - fornovisant.tredozio@libero.it

FORNO PASTICCERIA BOMBARDINI
Via XX Settembre, 8 - 47019 Tredozio (FC)
tel. 0546.943890

TG D= ¢ TRARICOE~

la nostra verdura /' our vegetables

FRUTTA E VERDURA HANNA
Via XX Settembre, 61 - 47019 Tredozio (FC)
Jabbrifruits@legalmaid.it

TGO ¢ TRARICO

1! nostro vino / our wine

AZIENDA AGRICOLA LU.VA.
Via Carlo Alberto Dalla Chiesa, 70 - 47015 Modigliana (FC)
tel. 0546.942580 - 339.7926075 - info@luvass.it

TGO ¢ TRAZEIR e~

la nostra carne / our mear

MACELLERIA BERNABEI
Via XX Sewtembre, 52 - 47019 Tredozio (FC)
cell. 328.0542936









